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Sabato 7 Dicembre

BARBASSATA: Storie, boschi e galline di

2024 Polverara (PD)
n. giorni 1 Descrizione escursione

difficolta In occasione della 23esima edizione della fiera della gallina di Polverara,
Si organizza questa passeggiata in collaborazione con la APS Proloco di

dislivello Salita: O m Polverara 2016 per scoprire la storia del paese e di questa razza.
Di 0 Visiteremo anche la Masseria di Polverara dove, grazie al meticoloso
niscesa. Um lavoro e passione di Ferdinando Trivellato (ormai defunto) €& stata
quota massima 6 m ricostituita la razza dopo che se ne stavano ormai perdendo le tracce.
- Nella masseria c’@ anche un museo della civiltd contadina che riusciremo

cammino  3ore a vedere solo se riusciranno a finirne in tempo la ristrutturazione.

lunghezza 10 km

Il percorso dipendera dalle condizioni meteo dei giorni precedenti, ma

Socio Accompagnatore

Luca Lazzaro

email pelu33@yahoo.com
cell. 349 0940611

mirera a far percepire come, anche in un piccolo e anonimo paesino di
campagna, ci siano tracce storiche di antichi monasteri da riscoprire,
progetti di riforestazione ed educazione ambientale, una rotonda con una
campana nel mezzo, leggende e storie legate al vicino fiume... € un menu
da fare invidia ai migliori ristoranti!

Pranzeremo in allegria nei locali riscaldati della fiera della gallina (menu
alla pagina successiva).

Difficolta tecniche

Nessuna difficolta tecnica. Tener conto che si cammina in tardo autunno
in zone potenzialmente umide ed & meglio avere calzature impermeabili

Costi extra

e pranzo alla locale fiera della gallina
dove si potra scegliere a proprio
piacimento dal menu alla pagina
seguente

Equipaggiamento

¢ Vestiti adatti a restare qualche ora all’esterno in Dicembre
¢ Calzature impermeabili visto che in qualche breve tratto si potrebbero
bagnare o infangare

Note

Inizialmente c’era I'intenzione di visitare anche il museo della civilta contadina, ma questo & ancora in ristrutturazio-
ne e si capira solo pochi giorni prima se cio sara possibile.

Luogo di partenza e ritrovo

Ore 9:30 al Centro culturale Perlasca in Viale dello Sport a Polverara,
dove poi si pranzera e dove si pu0 aspettare al caldo e prendere un caffe.

Si consiglia di parcheggiare al parcheggio del cimitero (dietro la chiesa) in
via san Fidenzio, nel caso non ci siano posti piu vicini.

Iscriversi all’escursione

La partecipazione alle escursioni di PassoBarbasso € riservata ai soci ma

in questo caso saranno presenti in forma gratuita anche persone tramite la

Proloco.
Per iscriversi contattare direttamente il Socio Accompagnatore.

In caso di ritiro allultimo momento avvisare telefonicamente
I’'accompagnatore.

Iscrizione all’Associazione

Tessera annuale adulti: 10,00 € (gennaio — dicembre).
Tessera annuale <18 anni: gratuita.
Contributo per attivita istituzionali: 5 euro per giorno di escursione. Per

questo evento si possono portare conoscenti e amici tramite la APS proloco
di_Polverara 2016, iscrivendoli e comunicandolo all'accompagnatore di

Passobarbasso.
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https://maps.app.goo.gl/6239L9bdbEjU9j6w9
https://maps.app.goo.gl/A6s6JASWN1v3rbD59
mailto:pelu33@yahoo.com?subject=Barbassata%20a%20Polverara
https://www.lamasseriadipolverara.it/
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Fiera

ALLINA
i POLVERARA

PRIMI PIATTI

Pasticcio di lasagne al ragt di cortile (gallina, tacchino, maiale)
Tortellini di carne in brodo di gallina di Polverara

Ris camaroli con fegatini e durelli in brodo di gallina mantecato al Grana Padano
Gnocchi ripieni al formaggio su letto di funghi

Gnocchi al pomodoro

SECONDI PIATTI
> Gran bollito con gallina di Polverara, manzo, cotechino e ripieno

Bollito di gallina di Polverara

Gran stinco di maiale glassato al forno con erbette aromatiche

Panino con hamburger d'oca, lattuga, formaggio cheddar

: - Coscette di pollo allevato a terra disossate e fritte, con maionese alla Tartara
Spezzatino di musso in tocio con polenta

CONTORNI
Erbette brasate con pancetta

Pureé di patate
Patate fritte in foglia con la buccia“Dippers”
Fagioli con cipolla

DOLCI

Millefoglie alla crema
Torta alla ricotta di bufala

Lo stand gastronomico sard aperto tutte le sere dalle 19
sabati e domeniche anche a pranzo dalle 11,30

Consigliata prenotazione tavoli tramite whatsapp al 392 6267219
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